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majoranké'r 50q-
balenl 6x 156 kg .(30 ks)
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zebra plocha1 kg
ba19n| Tx cca kag, > _j- e

Kachna B kg
bezdrobu - -
baleni: cca 20 kg~

X 1

- Hﬁy Kufeci zadni10 kg
| '_ Sk balehl 1%:10 kg .»
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cenaza
ks
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|
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Nakup Zmrzlizo vanilka 45 ml
baleni: 48x 45 ml

EAN bal:

B” 595715 IM 300238 ‘l

Nakup Leddort ¢okolada 615 ml
baleni: 18x 615 ml

EAN ks: EAN bal:
8” 594193I“| 135863 ‘l

EAN ks:

8” 594198I“| 135849 ‘l

B” 594193I“| 135221 ‘l

................................................................................................

cenaza
ks

29 90

)_ D

1kg

Nakup Chorizo Nakup Maso hovézi
Nakup Fotbalova klobasa platkované 250 g susené 200 g
baleni: cca 2 kg baleni: 15x 250 g baleni: 15x 200 g
EAN ks: EAN ks: EAN ks:
...... i SO ... OO 5.3

ety ==

Nakup Sunka
Parmska 250 g
baleni: 15x 250 g

EAN ks:
B” 594177 IM 308349 ‘l

................................................

‘x. o0
A

| UTOPENEC

Strans -
~

Nakup Utopenec 4 1/15 ks
baleni: 1x 4 |

EAN ks:
8“ 594054 ‘l 070338 ”

Nakup Utopenec 2,3 1/6 ks
baleni: 1x 2,3 |

EAN ks:
8“ 594054 ‘l 070529 ”

&U ME

CHLAZENE

*cena s DPH

17

EAN ks:
8” 594177 IM 308356 ‘l

.....................................

naza

2
HS

& Juma - e

Nakup Leddort vanilka 615 ml

baleni: 18x 615 ml

EAN bal:

B” 595715 IM 300214 ‘l

34 39

Nakup Paprikas Premium
platkovany 250 g
baleni: 15x 250 g

EAN ks:

B” 594177 IM 308356 ‘l

.......................................

Nakup Sunka
Schwarzwaldska 250 g
baleni: 15x 250 g

EAN ks:
B” 594177 IM 308332 ‘l

.........................................

cenaza

199:0

=
o= 57 )
\_»._
Nakup hermelin nakladany 950 g/5 ks
baleni: 1x 950 g

EAN ks:
B” 594193I“| 135221 ‘l



Novinky v nasem sortimentu

1 kg Jicin
baleni: 1x cca 1 kg

1489
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Nanuky, zmrzlina, led

Kornout c¢okolada
4 Cartatto 120 ml
baleni: 24x 120 ml

R

Smetanova zmrzlina Smetanova zmrzlina

original 200 ml kakaova 180 mi
baleni: 50x 200 ml R | balem 50x 180 ml

7« 2

79

Nakup Zmrzlizo
vanilka 45 mi
baleni: 48x 45 ml

Nakup Leddort
c¢okolada 615 ml
baleni: 18x 615 ml

A

00 7§

Zmrzlina Cokolada
s kakaovymi lupinky 5 |
baleni: 1x 51

*cena s DPH

Kornout vanilka
Cartatto 120 ml
baleni: 24x 120 ml

Smetanova zmrzlina

&5

BALENY
@ﬁi PROGAST RC):-ABEV\?U

LEDOVE KOSTKY

\ W 2. Jii|
@f“e, L -
Kornout jahoda
Cartatto 120 ml Led kostkovy 2 kg
baleni: 24x 120 ml baleni: 1x 2 kg

karamel 200 ml
baleni: 50x 200 ml

€5

Nakup Leddort
vanilka 615 ml
baleni: 18x 615 ml

i

249

00 7§

-

€

Zmrzlina Jahoda
s kousky jahod 5 |
baleni: 1x 51

CHLAZENE

MRAZENE

Tubmo Pomeranc,
Jahoda 105 ml
baleni: 24x 105 ml

B\ )

Dortik 250 ml
baleni: 30x 250 ml

Nanuk Rigoletto Nanuk Rigoletto
vanilla s mandlemi vanilla
120 ml s araSidy 120 ml

baleni: 24x 120 ml baleni: 24x 120 ml

,._

— Ny

Zmrzlina Vanilka 5 |
baleni: 1x 5 |




Bramborové prilohy

Hranolky super

Americké Amerlcke Bramborové ‘ kfupavé 7x7 mm
brambory 600 g brambory 2,5 kg krokety 2,5 kg 25kg Aviko |
baleni: 4x 2,5 kg

baleni: 10x 600 g baleni: 4x 2,5 kg baleni: 5x 2,5 kg

Aviko Grip‘n Dip
baleni: 5x 2 kg

cenaza
kS

Hranolky 450 g Sunny Fries
baleni: 20x 450 g

35 % I

Hranolky 9x9 mm
2,5 kg Country
House
baleni: 5x 2,5 kg

*cena s DPH

Core )

Hranolky steakoveé 2,5 kg
baleni: 5x 2,5 kg

Hranolky 1 kg Sunny Fries
baleni: 12x 1 kg

Bramborak ¢esky cca 40 g
baleni: 1x 4 kg

CHLAZENE &U MRAZENE

Bramborak cesnek/
majoranka 50 g
baleni: 6x 1,5 kg (30 ks)

Hranolky Sunny Fnes
X7Tmm 25kg
baleni: 5x 2,5 kg

Bramborové halusky 1 kg
baleni: 10x 1 kg




Jednodruhova zelenina

Kukufrice 2,5 kg Hrasek 2,5 kg Kapusta sypka 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg

REd E)

Spenat listovy Spenat protlak Spenat sekany
porce 2,5 kg 2,5kg granule 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg

Kvétak ruzice 2,5 kg Brokolice 2,5 kg Cesnek porce 1 kg Cibule kostka 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 10x 1 kg baleni: 4x 2,5 kg

=

| Fazolka cela 2,5 kg . Fazolka fezy 2,5 kg Celer kostka 2,5 kg Mrkev kostky 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg ' baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg

- *cena s DPH CHLAZENE & MRAZENE



Zeleninové smesi, bylinky

23 16 %e"ﬁ?;
[ 26,63 &%

Zelenina pod svickovou
pruh 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

2/ 36 i

Zelenina pod svickovou
kostka 2,5 kg
__baleni: 4x 2 5 kg

Porek rezy 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Polévkova smés
jemna 2,5 kg
) balenl 4x2, 5 kg

- - —_—

27 % §if

Leco Fezy 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Polévkova smés 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

-V

a

Zelenina
9 druhova 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Zelenina Cinska 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Zelenina s kukufici 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Zelenina jarni
smés 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Pazitka 1 kg
baleni: 4x 1 kg

CHLAZENE & MRAZENE

*cena s DPH

Paprika trlcolora
2,5kg
baleni: 4x2,5kg

Bretanska smés 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Zelemna francouzska
smés 2,5 kg
baleni: 4x 2,5 kg

Kopr 1 kg
baleni: 5x 1 kg




Ovoce, ovocne smesi, houby, houbove smesi a polotovary

v

Bortvky lesni 2,5 kg Jahody 2,5kg Merunky ptlené 2,5 kg Svestky pulené 2 5 kg
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 4x 2,5 kg

Zampiony platky 2,5 kg Houbova smés 1 kg
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 5x 1 kg

Lesni ovocna smés 2,5 kg
balem 4x 2, 5 kg

Maliny celé 2,5 kg -
baleni: 4x 2,5 kg

24() 00 i 49 90
« YT s . S 2 4

Hfib hnédy platek Hrib hnédy kostka
LiSka cela 1kg 1 kg Agro 1 kg Agro
baleni: 10x 1 kg baleni: 5x 1 kg baleni: 5x 1 kg

69 690E

)

Tvarohové knedliky

bortivkova naplii Bramborové knedliky Bramborové SiSky
409,920 g s uzenym 40 g, 1 kg s makem 30g, 1 kg
baleni: 12x 920 ¢ baleni: 12x 1 kg baleni: 12x 1 kg
* cena s DPH CHLAZENE &0 MRAZENE



Zelenina a zeleninove smesi — mala baleni

B 90 90 1790
_14% |17 17%

Smés cinska 300 g Smeés hrstkova 300 g Smeés hiibkova 300 g Smeés Kung Pao 300 g

Nase zahradka Nase zahradka Nase zahradka Nase zahradka
baleni: 15x 300 g baleni: 15x 300 g baleni: 15x 300 g baleni: 15x 300 g

P st
zelenina

Hrasek 300 g Kapusta fezana 350 g 1 . Kukurice zrno 300 g

NasSe zahradka NaSe zahradka NaSe zahradka
baleni: 15x 300 g baleni: 15x 350 g baleni: 15x 300 g

90 ceIr;a za

1490 14968 1490

B T
zelenina
na poliwl:u

et

Smés venkovska pol. 300 g Smeés na rizoto 300 g ~ Smés pod svickovou 300 g Smés s kukurici 300 g

Nase zahradka Nase zahradka Nase zahradka NasSe zahradka
baleni: 15x 300 ¢ baleni: 15x 300 g baleni: 15x 300 g baleni: 15x 300 ¢

Smés do téstovin 300 g Smeés pod maso 300 g .
Nase zahradka Nase zahradka Spenat 450 g
baleni: 15x 300 ¢ baleni: 15x 300 g baleni: 24x 450 g

*cena s DPH CHLAZENE & MRAZENE




Polotovary a hotova jidla

v
=]
<
S
=]
=y
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o
L
N
b

- - 3| ol il T P|zza 315 g se sunkou a
P|zza 315 g salamova . = Pizza 315 ¢ syrova : Zampiony
baleni: 7x 315 g baleni: 7x 315 g baleni: 7x 315 ¢

159 % 3
(153,59 JpGE)

Kureci stripsy 1 kg

Zampiony o ] Tvariizky obalované
obalované 5 kg Kvetak obalovany 5 kg porce 40 g ZIZu
baleni: 1x 5 kg o baleni: 1x 5 kg ‘ baleni: 125x 40 g baleni: 3x 1 kg
p = ";ﬁ‘_‘“ o e

88 %0 i3

19553

étrové knedlicky Palacinky porce

do polévky 1 kg Langose 100 g sladké korpus 50 g Livance 40 g
baleni: 4x 1 kg baleni: 60x 100 g baleni: 100x 50 g baleni: 100x 40 g

Syr obalovany Syr obalovany hranaty Syr obalovany hranaty Syr obalovany se Sunkou
Camembert porce 100 g porce 100 g porce 130 g porce 130 g
baleni: 30x 100 g baleni: 50x 100 ¢ baleni: 40x 130 g baleni: 40x 130 g
*cena s DPH CHé'ZSNE &u M%'ENE



13918
"

ustové te., %/
_) Listkové cesto

Llstove tésto 400 g
Melites
baleni: 24x 400 g

Napoleonky 300 g
Marlenka
baleni: 6x 300 g

Kaiserka
natural 60 g
baleni: 95x 60 g

Hot dog rohlik 60 g
baleni: 40x 60 g

*cena s DPH

Dezerty, pecivo a listova testa

Listové tésto 300 g

Melites
baleni: 18x 300 ¢

Napoleonky s kakaem
300 g Marlenka
baleni: 6x 300 g

Kaiserka cerealni
klasik 60 g
baleni: 120x 60 g

Bageta francouzska
stiedni 120 g
baleni: 55x 120 ¢

CHLAZENE &

T &)

cenaza

Maxi hamburgerova
bulka 86 g
baleni: 24x 86 ¢

12,59 ./

Maxi croissant
s maslem 90 g
baleni: 60x 90 g

MRAZENE

Tésto na pizzu
Gerstvé 280 g Brick
baleni: 7x 280 g

459 0K

Medovnik 1600 g
baleni: 1x 1600 g

Bageta mala
svétla 55 g
baleni: 110x 55 ¢

Tortila pSenicna 89 g
baleni: 90x 89 g




Ryby, rybi filety a vyrobky
137,77 IS

367 s

Candat filety

‘ Treska obecna filety e Tilapie filety bez kiize
glazura 170-230 g 5 kg bez kiize 5 kg Pangasius filet 5 kg 140g-200 g 5 kg
baleni: 1x 5 kg baleni: 1x 5 kg baleni: 2x 5 kg baleni: 1x 5 kg

: Pstruh kuchany
Filé porce moiska Filé porce moiska Filé porce moiska 5 kg, 200-250 g,
Stika 100 g Stika120 g Stika 150 g 250-300 g, nekuchana 1 kg
baleni: 60x 100 g baleni: 50x 120 g baleni: 40x 150 g baleni: 1x 5 kg baleni: 1x 20 kg

349 I

745

4 00

Losos norsk Losos norsky filet |

filet s ktzi s kiizi . - Filé porce kostky
porce 150 g (cca 1,1-1,4 kg) Ty€inky Surimi 250 g prfedsmazené 100 g
baleni: 10x 150 g baleni: cca 10 kg baleni: 20x 250 g baleni: 50x 100 g

@

@

1593

GARLK b PARSLEY

-

Rybi filé v bylin-

Rybi prsty Rybi prsty kovo-Gesnekové
obalené mleté 400g Rybi prsty 250 g Premium 250 g krusté 400 g
baleni: 20x 400 g ] balenl 10x 250 9 baleni: 10x 250 g baleni: 6x 400 g

* cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



DribeZ délena

04 9% i3

Kureci prsni fizky Brazil Kureci prsni fizky Brazil Kureci prsni fizek IQF

2 kg natural solené 2 kg 2,5 kg natural Kufeci prsni fizek
baleni: 6x 2 kg baleni: 6x 2 kg baleni: 2x 2,5 kg baleni: 1x cca 2 kg

%@

-

CGtvrtky kufeci zadni o o
Kureci prsni fizek chlazené 1 kg Kureci polévkova smés 1 kg Kureci steak 500 g
baleni: 6x 2 kg baleni: cca 2 kg baleni: 10x 1 kg baleni: 18x 500 g

[ 45,598

¥ o

W

N
K-&‘ﬂ” =
Kuieci stehna 500 g Kureci stehna horni 500 g Kureci stehna spodni 500 g
baleni: 13x 500 g baleni: 18x 500 ¢ baleni: 18x 500 g

D e o

Kufeci palicky Kureci steak chlazeny Kureci steak 2 kg Gtvrtky kufeci zadni 10 kg
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 6x 2 kg baleni: 1x 10 kg
T S o e
* cena s DPH CHLAZENE &0 MRAZENE




DriibezZ celd a délend, polotovary, krali¢i maso

22 %0 |3

*

27 %[

Stehna kureci 10 kg o e . o
Kalibr 220, 240 a 260 g Kureci kridla Kureci jatra 500 g Kureci zaludky 500 g

baleni: 1x 10 kg

baleni: 1x cca 2 kg baleni: 30x cca 500 g baleni: 18x 500 g

92 %0 ¥

1 7 90 E

189 % ESNN 129 {3

218,39

F

- Kureci rolada
Kureci krky 500 g Kralici hibety 500 g Stehna kralici 1 kg se Spenatem 1,1-1,6 kg
baleni: 18x 500 g baleni: 20x 500 g baleni: 10x 1 kg baleni: 1x 1,1-1,6 kg

~

Kachna ,,A“ 2,2 kg Kachna ,,B“ 1 kg Kachni étvrtky mix (predni Kachni prsa
bez drobu bez drobu ) izadni) chlazené 1 kg bez kosti s kiizi
baleni: 6x 2,2 kg baleni: cca 20 kg o ba}lgm':q 1 X cca g !(g baleni: 1x 8 kg

E- = - < —

Husa s droby Husi stehna
l. jakost 4 kg 300-400 g
baleni: 4x cca 4 kg baleni: 1x 12 kg

Krati prsni
fizek chlazeny 1 kg

Krati prsni
fizek cca 1,5 kg
baleni: 10x cca 1,5 kg

*cena s DPH CHLAZENE &0 MRAZENE

D



Srnéi maso na gulas
baleni: 1x cca 1 kg

Jeleni maso na gulas
balenl 1x cca1 kg

Divo¢ak maso na gulas
baleni: 1x cca 1 kg

Danc¢i maso na gulas
baleni: 1x cca 1 kg

cenaza

Hovézi rosténa
Divoc¢ak kyta bez kosti Hovézi plec krava krava Hovézi predni krava
baleni: 1x cca 2,5 kg baleni: 1x cca 3 kg baleni: 1x cca 3 kg baleni: 1x cca 2,5 kg

189 % I 159% [ - 69 % I}

(654,35 G

o L . Hovézi zadni g S
Hovézi zgdm oiech byk spodni §al krava Hovézi svickova krava
baleni: 1x cca 5 kg baleni: 1x cca 3 kg baleni: 1x cca 2 kg

cenaza

1kg

185 9 [
79 IGE)

s

a4

Hovézi kulata plec , Hovézi dr§tky
»faleSna svickova“ Hovézi klizka krava s Hovézi harfy vaiené krajené 1 kg
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 3 kg baleni: 16x 1 kg
*cena s DPH CHLAZENE @U MRAZENE



cenaza

100% 7

{ Notural b,

OBJEDNEJ S| BOURANE

VEPRg\k"E PULKY Vepiova krkovice Vepiova kyta bez Vepiova Zebra
- mitlty oo bez kost Kosti plocha 1 kg
’ : baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 7-10 kg baleni: 1x cca 10 kg

s S s o e

(195,39) @2 ‘

Veprova pecené - . _—— -
bez kosti Veprova plec bez kosti Veprova panenka Veprova panenka
baleni: cca 4 kg baleni: 1x cca 5 kg baleni: 1x 5 kg baleni: 1x cca 3 kg

€3 9 D D 0339

Veprovy bok bez kost|
Vepiovy ofez libovy Vepiovy ofez tucény s kiizi
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg

490
[ 57,397

Veprovy bok s kosti  Veprové koleno zadni
_baleni: 1x cca 5 kg baleni: 1x cca 1,5 kg

1990

Mileté maso vepioveé

Skvarky Veprova jatra Veprova jatra chlazena a hovézi 2 kg
baleni: 1x 1 kg baleni: 1x 10 kg baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 3x 2 kg
16 *cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Uzena kyta bez Uzené zadni Uzena krkovice
Uzena rolka kosti Uzena kyta s kosti koleno s kosti bez kosti
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 10-15 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg

30 I 89

( 45,80 G, )

14,89

Vepiové koleno gril. Vepiova Zebra Zebra masita

Uzena Zebra s kosti 750 g grilovana 500 g uzena 1 kg
baleni: 1x cca 10 kg baleni: 9x 750 g baleni: 10x 500 g baleni: 1x 10 kg

6 )

lanina ahglické
100 g Prantl
baleni: 10x 100 g

o D

Uzeny bok Anglicka slanina Anglicka slanina
krajena 1 kg
”Abalgniﬂ kg

bez kosti Anglicka slanina lisovana 1 kg
baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 1,5 kg

109 90 [ 790 M 74 0 iE

Iberijsky Spek 1 kg Slanina bez ktize Gothajsky salam Lahtdkovy salam Salam cesky 1 kg Policka
baleni: cca 1 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1xcca2kg baleni: 1x cca 2 kg
= 7'3_7‘— < —
* cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE 17



4| lahev / 15ks

900

1ks = 24,60K¢C

2,3l lahev / 6ks

1ks = 33,32K¢

3 LAHVE
UTOPENEC 4L

DOSTANES

ZDARMA

NAKUP PEPERMINT O,SL



WV A -

Wkup LISKOORISKOVY
A KAKAOVY . M

KRE

Nakup
Liskooriskovy
. krem 400g
Nakup : baleni 9ks
Kakaovy 2 90 90
krem 250¢g BPH | B
baleni 18ks 27,49K¢ s DPH 55,09K¢ s DPH
; Nakup Liskooriskovy
krem 350g
baleni 18ks
4 90
bez
N DPH
Kakaovy krem 500g 49.34KE S DPH
baleni 12ks &

\_422

49 34K¢é s DPH




Driibezi Sunka Debrecinska ) o ; o Pecéené kladerska
dusena standart veprova pecené Debrecinka kureci Sunkovy salam kostky 500 g
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 30x 500 g

1 4 90 3 2 4 90 S

\ .
Sunka vybérova _ Sunka kriti
100 g Skolacek 100 g Salam Gothaj 100 g Costa Brava 100 g Barcelona 100 g
baleni: 10x 100 g baleni: 10x 100 g baleni: 10x 100 g baleni: 10x 100 g baleni: 10x 100 g

29 % ¥

Sunka standart
krajena 1 kg
baleni: 1 kg

Veprova Sunka
dusena standart
baleni: 1x cca 3 kg

Pizza narez
baleni: 1x cca 2,5 kg
et S o

Schwarzwalder 80 g
baleni: 10x 80 g

149,39 ?’"

. 7 Suss
Lh
L) 3 s i B
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R A e
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- Kriiti Sunka Sunka brnénska
jakosti 91 % masa Malostranska Sunka 1 kg SKOLAGEK vybérova
baleni: 1x cca 4 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2,5 kg
20 *cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



7 90 :) -ks L Tio) EL Tio)
: - ] 103,39

Spekacky Parky silné

Parek do rohliku Parek na Hot dog
1 ks 60 g Steinex 1 ks 60 g Steinex
N baleni: 10x 60 g baleni: 10x 60 g

Slovensky salam

baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 1x cca 3 kg baleni: 1x cca 4 kg

)

Videriské parky

Vepiové parky — mini Tenkeé parky Styrské parecky mini 200 g
baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 1x cca 1,5 kg baleni: 1x 200 g

PN

- T —

195,39 @

Lovecky salam Salam Herkules Salam Polican
baleni: 1x cca 500 ¢ baleni: 1x cca 500 g baleni: 1x cca 500 ¢

Vysocina 1 kg Jicin
baleni: 1x cca 1 kg

169 % FANENN 189 ° RN 120 AN 44 % B3
D

, . Lovecky
Salam Paprikas Uherak Skalicky Salam Vysocina salam 200 g
baleni: 1x cca 500 g baleni: 1x cca 0,5 kg baleni: 1x cca 500 g baleni: 1x 200 g

*cena s DPH CHLAZENE &0 MRAZENE

D



cenaza

1kg

S g _ .
Sekana Tlacenka svétla Peprova klobasa Paprikova klobasa
baleni: 1x cca 2 kg baleni: cca 2 kg baleni: 1x cca 1 kg baleni: 1x cca 1 kg

cenaza

199 50 N 169 % [

189 90 i1

Ostravska klobasa Uherska knizeci klobasa Cesnekova klobasa Dunajska klobasa
baleni: 1x cca 1,2 kg baleni: 1x cca 1 kg baleni: 1x cca 1 kg baleni: 1x cca 1 kg

1 29 90 g

K

ena za

ks

— ,

Klobésa Csabai | /é.»{'

Fuet Extra Costa

) o Francouzsky SNACK 100 g Budapestskda <
Certovska klobasa kabanos 120yg natural, pikantni klobasa e Brava 150 g
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 8x 120 g baleni: 10x 100 g baleni: cca 1 kg baleni: 20x 150 g

gl 1192 { 50w

137,89

i EET
P €D 5D |

Klobasa Pisecna Klobasa Nakup Fotbalova
Klobasa syrova 1 kg zmije 1 kg studentska 1 kg klobasa Klobasa vinna 1 kg
baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg baleni: cca 2 kg baleni: cca 5 kg

— T~ _—

22 *cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



0d c¢eskych rezniku na vas stul
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OBJEDNEJ S| BOURANE
VEPROVE PULKY

 vaha cca 50 kg
 objednavky u Vaseho obchodniho
zastupce 3 dny pred Vasim zavozem

Veprovy bok

-8 kosti e B Rl
‘balent: 1x cca 5 kg _ _ o3 Veprova panenka
S : baleni: 1x cca 3 kg

RO PRO VAS
GA‘ZTRONON\” & MALOOBCHOD

CEVABCICI @;) KARBANATEK@;‘} DRESINKY

‘ vakuoveé baleni, Sokem mrazené ‘ vakuoveé baleni, Sokem mrazené ‘ ‘ ORIGINALNT RECEPTURA ‘

12x10 ks 12x4ks
150 2105 BARBECUE 1000¢ 138,60 (159,395 DPH)
6 6 FRANCOUZSKY 1000 127,80 (146975 DPH)
9,10 K&/ks 21,90 K&/ks SAMU R@J 1000¢ 127,80 (146975 DPH)
1047 s DPH 2519 s DPH JALAPENO 1000 148,20 (170435 DPH)
TZATZIKI1000¢ 148,20 (170435 DPH)
g cs3 em g 210 cm - - -
—) 10cm

V PRIPADE ZAJMU O NOVINKY A JEJICH PODPORU PRODEJE VOLEJTE 6§02 202 281




Tatarka, majoneza, dressing, omacka k masu
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Majonéza 50% 100 ml Tatarska omacka Dressmg 250 g Spak Dressmg 250 g Spak Dressing 250 g Spak
sacek Spak 100 ml sacek Spak Americky Francouzsky Gesnekovy
baleni: 24x 100 ml baleni: 24x 100 ml baleni: 6x 250 g baleni: 6x 250 g baleni: 6x 250 g
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Dressing 250 g Spak Dressmg 250 g Spak Barbecue omacka
Stfedomoisky bazalka Tisic ostrovii 250 g Spak Majonéza 50% 10 kg Zarubova
baleni: 6x 250 g baleni: 6x 250 g baleni: 6x 250 g baleni: 1x 10 kg
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Tatarska omacka porce Dressing Caesar s It. sy- Dressmg Medovo hor¢i- Dressing Tisic ostrovti 11
80x 30 ml Hellmanns rem a ¢es. 1 | Hellmanns covy 1| Hellmanns Hellmanns
baleni: 80x 30 ml baleni: 6x 1 | baleni: 6x 1 | baleni: 6x 1 |

1 079 90 ks L
|'_ﬂl
———

TATARSKA
OMACKA
TATARSKA

Majonéza delicate

5 | Hellmanns Tatarska omacka 10 | Hellmanns
baleni: 1x 5 | baleni: 1x 10|
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Lahudky, sadlo, maslo, drozdi
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VEPROVE 500
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Sadlo veprové

200 g lisa Sadlo veprové 500 g llsa
baleni: 50x 200 g baleni: 20x 500 g

Sadlo veproveé 250 g
baleni: 24x 250 g

Sadlo Skvarené
baleni: 1x cca 2,5-3 kg
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Cerstvé pekaiské Sadlo Brick 150 g s cibulkou,
Omega 250 g tuk Ceres soft 330 g drozdi 42 g s vypekem, se Skvarky
baleni: 20x 250 g baleni: 18x 330 ¢ baleni: 24x 42 g baleni: 8x 150 g
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Tradi¢ni pomaz.

Tradiéni pomazankové Tradi¢ni pomazankové 150 g bez lakt6z.150 g
150 g Madeta Madeta — pazitka, kien, Sunka Madeta
baleni: 6x 150 g baleni: 6x 150 g baleni: 6x 150 g
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Rodinné 200 g Fen, niva, Sunka S (E‘Hoc%aqoc Lt e NEK choceriské 150
] = CHO( (G NG HOCEN: g

baleni: 50x 200 g baleni: 6x 150 g LW P %WW baleni: 12x 150 g
* cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Salat Svejkiv 150 g Pomazanka a la krab Salat rybi Salat rybi s jogurtem
Gurman 150 g Gurman v majonéze 150 g 135 g Gastro
balepi: 8x 150 g baleni: 8x 150 g baleni: 10x 135 g baleni: 10x 135 ¢

15 90 S

18,29

12,54°

Pomazanka syrova

pikantni s ¢esne- Rolky Sunkové 150 g Rolky Sunkové 150 g Gastro R
kem 120 g Gastro Gastro s kienem s pafizskym salatem Salat vlassky 140 g
baleni: 10x 150 g baleni: 10x 150 ¢

- & e oL T

- —

_ baleni: 10x 120 g baleni: 10x 140 g
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Salat parizsky 140 g pochoutkovy 140 g
baleni: 10x 140 g pgleniﬂ 0x140¢
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Pomazanka Pomazanka tvartizkova 150 g Gurman
camembert 120 g natural, s kminem a pazitkou, pikant
baleni: 10x 120 ¢ baleni: 8x 150 ¢
*cena s DPH CHLAZENE MRAZENE
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Syry a mlecne vyrobky

€539

Syr taveny 45%

Syrové nité 45 ¢ Syr taveny uzeny Syr taveny uzeny se Syr taveny 45%, 140 g Primator
natural, uzené 1kg Sunkou 1 kg kbelik 1 kg Madeta
baleni: 30x 45 ¢ baleni: cca 900 g baleni: cca 900 g baleni: 8x 1 kg baleni: 24x 140 ¢

3\ 24018 1790
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Lipo 140 g Madeta se
sunkou, Sunka se zeleni-

Syr taveny Brick 1009,
Emental, se zampiony, se
§unkou smetanovy

i balem 6x 100 g

Syr kremove svézi ABC 100 g,
nou, s nivou, lahtidkové jemny, Sunkovy se Sunkou, classic, s turidkem
baleni: 24x 140 g baleni: 24x 150 ¢ baleni: 24x 100 ¢

'Presment 150 g natur

\ Zerve chocehske 80 “

o Zervé 80 g natur, pazitka, rajée
Zervé natur 1 kg natur, s kapii, s pazitkou a bazalka, Sunka Camembert 50 g
baleni: 8x 1 kg baleni: 12x 80 g balem 6x 80 g __ baleni:40x 50 g
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Syr Camembert 80 g - Gouda 48% platky Gouda strouhana 48% Eidam 30% platky
natural, paprika, zeleny pepf vanicka 1 kg 2,5kg vanicka 1 kg
baleni: 12x 80 g baleni: 8x 1 kg baleni: 4x 2,5 kg baleni: 8x 1 kg

*cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Syry a mlécné vyrobky

AN T
Eidam 30% Syr Eidam lovecky Syr Eidam
strouhany 2,5 kg uzeny 45% ) Syr Eidam 30% Madeta salamovy 30%
baleni: 4x 2,5 kg baleni: 1x cca 2,5 kg ., baleni: 1x cca 2 kg baleni: 1x cca 2 kg

= 337 P -

149 @ 1000 E

1490

Syr Lacki

Dammer 45% Syr Klasek Syr Niva
baleni: 1x cca 2,5 kg o b‘allenl’:jx cca200g baleni: 1x cca 3 kg
= 0 BT
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Mozzarella nalev Mozzarella Galbani Cri Cri Gran
Mozzarella 100 g 100 g Moravia 15 ¢
baleni: 1x 1 kg baleni: 20x 100 g baleni: 12x 100 g baleni: 40x 15 g

289 4
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Gran Moravia Gran Moravia Gran Moravia scag- Gran Moravia Gran Moravia
grattugiato 60 g porce 100 g lie hobliny 500 g vyseé 1 kg strouhany 1 kg
baleni: 12x 60 ¢ baleni: 15x 100 g baleni: 10x 500 g baleni: cca 1 kg baleni: 4x 1 kg

* cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Syry a mlecne vyrobky
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Sandwich Toast
RS blatkovy taveny syr platkovy

Sandwich toast Tvartizky

) Syr Romadur
100 g Kapucin Toast 100 g Kapucin olomoucké 80 g 40% 100 g Madeta
baleni: 36x 100 g baleni: 36x 100 g baleni: 24x 80 g  baleni: 10x 100 g
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Suhaj pafeny 100 g Eidam platky 30% Eidam platky 30% Syr Kralevic 45%

Laktos 100 g uzené 100 g s oky 100 g
baleni: 25x 100 g N palenl 30x 100 g baleni: 30x 100 ¢ baleni: 30x 100 g
= S N

m cena :
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Cheddar platky

s Gouda s olivami Gouda s pepiem -
100 g Gouda 48% 100 g arajcaty 100 g 100 ¢ Syr Balkansky
baleni: 12x 100 g baleni: 12x 100 g baleni: 12x 100 g baleni: 12x 100 g baleni: 1x 1,5 kg

cenaza cenaza
ks ks

Mascarpone ltalat

Cottage bez laktozy Cottage Cerstvy
7% 150 g Madeta 150 g Madeta Ricotta Italat 200 g 2009
baleni: 6x 150 g ) balem 1 2x 150 g baleni: 12x 200 g baleni: 12x 200 ¢

*cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Mieko a mlécné vyrobky
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. F|tI|ne bagetové Fitline bagetové Miéko cerstvé 1 |
Tradiéni pomazan- chocenskeé kbelik chocenskeé kbelik pinotuk 3,5%
koveé choc. 5 kg 5 kg 10 kg Bohemilk
baleni: 1x 5 kg baleni: 1x 5 kg baleni: 1x 10 kg baleni: 6x 1|

177%H

Slehacka

Kava Iedova 250 ml neslazena 700 ml
Bohusovice spray Debic

baleni: 27x 250 ml baleni: 6x 700 ml

-,A - oL e

Miéko oerstve
selskeé 113,8% Kunin
' baleni: 9x 1 |

g o oo

Miéko cerstvé 11
1,5% Kunin
balepi 9x1 |

1

17,14 I )

\ "»'."n ERARNA -
~ akysa_n {
%‘h atrand |

Na vaReNi

Slehacka 250 ml Sk, wive Smetana zak 15%

Smetana
trvan. krabicka Smetana na bez laktozy 180 g zakysana v14%
Kapucin vareni 12% 200 g Madeta 180 g BohuSovice

baleni: 27x 250 ml baleni: 20x 200 g baleni: 10x 180 ¢ baleni: 10x 180 g

129063
1

KySka choceriska

Smetana sladka

Smefana ke Slehani

31% 200 g 12%200 g 3309
_ baleni: 20x 200 g ) balenl 20x 200 g baleni: 6x 330 g
o 3 T oL - ‘ = TIPS -
*cena s DPH CHLAZENE @U MRAZENE



MIeécne vyrobky, jogurty
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Tvaroh polot bez “&\\\\\

Tvaroh odtu¢nény Tvaroh polotucny laktézy 250 g Chocernisky tvaroh

250 g 250 g Madeta jemny 250 g
baleni: 6x 250 g ' baleni: 6x 250 g baleni: 6x 250 g baleni: 16x 250 g
SIS NS

cenaza
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Tvaroh mékky - .'
Tvaroh mékky, su- b : '

Sina 18 %, kapucin Jogurt smetanovy Jogurt bily -
10 kg choc.10% 5 kg choceiisky 1 kg Jogurt Max bily 330 g
baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 5 kg baleni: 6x 1 kg baleni: 12x 330 g

e

Jogobella 15Dg '

Jogurt bily bez N _ Jogurt sametovy 150 g+ 20 % zdarm
Madeta baleni: 20x 150 g p

. cokoladovy
baleni: 10x 150 g o

Jogurt chocenisky
150 g bortivka, bro-
skev, Goko+oriSek,

¢okolada, jahoda,

malina, stracciatella,
viSen, slany karamel,
vajecny likér,
jablecny stradl
baleni: 10x 150 g

Jogurt bily
chocefisky 150 g
balem 10x 150 ¢

*cena s DPH CHLAZENE & MRAZENE



MIécne vyrobky, jogurty, puding

\ == Jogurt Opocensky 150¢g
\ Q?m boriivka/ostruzina, broskev,
jahoda, vanilka,

Bohunka 130 g, cokoladova, jahoda, stracciatella,
treSei + ¢erny rybiz, vajeny konak
baleni: 10x 130 g

Jogurt Opocensky

bily 150 g el Svestka/skorice

15¢

baleni: 10x 150 g

baleni: 10x 150 ¢

SKyr |
4 %T‘\K\ uu\‘ ,,r

A Skyr 130 g Bibi 70 g
Skyr Natur 350 g Skyr Natur 130 g jahoda, brusinka, vanilkovy, cokoladovy

baleni: 6x 350 g baleni: 6x 130 g baleni: 6x 130 g baleni: 20x 70 g

Lipanek Max 130 g Madeta -
vanilka, vanilka/kakao, jahoda,
smet.bez laktozy, kakaovg’l

e balent 201309

S m

Puding 200 g ¢okoladovy,
karamelovy, vanilkovy
baleni: 20x 200 g

Ryze mlééna 175 g Kunin, jahoda,
viSen, cokolada, malina, karamel
baleni: 12x 175 g

28 4

Termix 90 g Kunin Pohar smetanovy 150 g Pohar mlécny 150 g

kakao, pistacie, vanilka Kunin ¢oko, jahoda Kunin - boriivka, meruiika Chocerisky NUTY 150 g
baleni: 24x 90 g baleni: 10x 150 g baleni: 10x 150 ¢ baleni: 6x 150 g

* cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Miecné vyrobky

cenaza

O )
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Bobik 250 ml koktejl ¢okola-
da, jahoda, vanilka
. baleni; 27x 250 ml
e = YT ST

14913
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Bobik dezert s medem 28 g, Bobik Maxi 130 g Bobik tvarohovy 70
s kakaovou polevou 30 g vanilka, ¢okolada vanilka, kakao
baleni: 24x 30 g (28 g) baleni: 20x 130 ¢ baleni: 10x 70 g

“hrmann||

) &n?a_-'\-umw’_ 4 / -3 :
Oveska 150 g Kunin Smetanek 140 g éoko, Rez mléény 29 g Monte
¢okolada, jablko/skofice vanilka klasik, white

baleni: 12x 150 ¢ baleni: 20x 140 g baleni: 24x 29 g

P e -
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Kinder Dezert Kid$ World |
Chocofresh 41 g Pirates Il. vejce 70 g kakaové, mlécné, smetanové '
baleni: 12x 41 g baleni: 10x 70 g baleni: 12x 75 g 4

cenaza

ey

Kinder maxi Kinder mlécny Kinder Kinder mléény rez
king 35 ¢ fez28 g Paradiso 29 g Kinder Pingui 30 g 28¢g
baleni: 30x 35 g baleni: 20x 28 g baleni: 28x 29 g baleni: 30x 30 g baleni: 7x (10x 28 g)

*cena s DPH CHLAZENE &U MRAZENE



Ovoce fresh

17 %
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Jablka Gala skladana Jablka Gala
baleni: 1x 6 kg baleni: 1x 6 kg

179 I 15 &
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Jablka Golden Jablka Jonagold
baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 13 kg

@

Hruska Banany

Kiwi Mandarinky Pomerance
baleni: 1x 39 ks baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 15 kg
* cena s DPH CHLAZENE &0 MRAZENE

Citrony
baleni: 1x 8 kg baleni: 1x 1820 kg baleni: 1x 10 kg

Jablka Golden
skladana
baleni: 1x 6 kg

@ =t

Most jableém'r z Podorlicka
1,41100%
baleni: 8x 1,4 |

.

Citrony 500 g
baleni: 5x 500 g

Pomelo
baleni: 1x 11 ks



Zelenina fresh

(114,89

[ 45,89
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Cibule cervena Cibule Zluta Cesnek 200 g Cesnek
baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 10 kg baleni: 5x 200 g baleni: 1x 5 kg

20 90
(34,39

cenaza

ks
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29 %

PFi paletovym odbénf,”
500 kg je cena 10,90Ké!!!

7
Brambory -
Celer konzumni neprané Zeli ¢inské Porek 1 ks
baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 10 kg baleni: 1x 10 kg baleni: 5 ks

22,89

Salat ledovy 1 ks Zeli bilé Zeli éervené Mrkev | Okurka 1 ks
baleni: 1x 10 ks baleni: 1x 15 kg baleni: 1x 15 kg baleni: 1x 5 kg baleni: 16x 1 ks

[ 68,89

68,80 (1520

Rajcata cherry

Rajéata éervena 250 g Paprika cervena Zampiony
baleni: 6x 1 kg baleni: 9x 250 g baleni: 5x 1 kg baleni: 1x cca 2,5 kg
*cena s DPH
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TROCHU O VINNE KLOBASE

Co se slozeni tyka, vinna klobasa je velmi
nevinna. Kromé veprového masa a pe-
¢iva rozmoceného ve viné obsahuje

uz jen trochu soli a kofeni, predevSim
bilého pepre, muskatového kvétu a citro-
nové kiry. To vSe je rozemleto, propraco-
vano a natlaceno do tenkého veprového
stfivka v podobé jedné skoro nekonecné
dlouhé Kklobasy.

Podstatou vinné klobasy je propracovat
maso s namocenym pecivem opravdu
dikladné a najemno, ale smés pritom
pfili§ nezahrat. VSechno se musi ode-
hravat rychle a zastudena. Je to stejné
jako s pastikou: kdyz ji pfi vypracovani

a vymichani pfili§ zahfejete, porusi se
vzajemné provazani tukd, masa a teku-
tiny. Pfi peCeni pak tuk nebude drzet ve
smési, ale vyteCe a ponecha maso suché
a drobivé. To samé se stane s vinnou
klobasou, pokud se pfi vyrobé nedodrzi
podminka chladu.

Stejné jako pastika, i klobasa se ze stej-
ného dilvodu pece spiSe zvolna a po-
maleji. Sice trochu tekutiny a tuku pusti,
ale pfi vySSim Zaru by to bylo mnohem
horsi a neuspokojivé;si.

Klobasa /inn
baleni: cca 5 kg

*cena's DPH

SPARENI VINNE KLOBASY

jednim z trikil proti popraskani vinné
klobasy je spafit ji ve vrouci vodé.
Doporucuje se klobasu spafit vrouci
vodou jeSté pred tim, nezZ ji rozdélite na
kousky a zamotdte do Snek. Pry pak
trochu zpevni, neklouze a lip se tvaruje
do finalni podoby.

Na spafeni je totiz vzdycky potreba
podstatné vic tekutiny, nez je spafované
suroviny, feknéme treba pétkrat tolik.
Jinak voda prudce zchladne a Sokové
spareni se nekona. Nemame tudiz jinou
moznost nez sparovat ve vrouci vodé
postupné, po kouscich, a tedy uz rovnou
zamotané, protoZe se mi tak s klobasou
lip manipuluije.

Tenhle trik opravdu funguje. Podminkou
samoziejmé je, nezapomenout vinnou
klobasu v troubé moc dlouho, tfeba pfi

koukani na oblibeny serial nebo sportovni

prenos.

PECENI VINNE KLOBASY

Idealni teplota, pri které se klobasy pecou
sice zvolna, ale pfesto do zezlatnuti, se
nachazi kolem 140-150 stupiit. Dejte
jim €as, bude jim to malicko trvat. Pravé
proto snadno hrozi, Ze si nevSimnete, jak
by uz rady skoCily z trouby na tali.

Tim, ze klobasa ma na povrchu tenké
stfivko a obsahuje mouku z peciva,
snadno se chyta k panvi nebo plechu. Pri
pokusu o otoceni ji pak snadno potrhate.
Nepfilnavy povrch je vyhodou, ovSem
papir na peceni to rozseka docela. Maly
kriiéek pro ¢lovéka, ale velky krok pro
lidstvo.

Aby se klobasa viibec mohla opéct doz-
latova, budete ji muset zpoCatku potfit
tukem. Nejlepsi je — jak jinak — veprové
sadlo, ale poslouZi i rostlinny olej. Vez-
méte StéteCek nebo peroutku a klobasu
pékné vybavte vrstvou tuku. Jak se
zahfeje, pusti vlastni tuk a tekutinu,
takZe ji v priibéhu peceni miZete potirat
vypekem.

Cim lip se o ni budete starat, tim vypece-
néjsi, kfupavé;si, zlatavéjSi a nepopras-
kangjsi vase vinna klobasa bude.

Letak si mizete prohlédnout
také na nasich webovych
strankach nebo pomoci QR kodu.

t#k

vice na wwwQanto.c: Najdete nas také na Facebooku 3 www.facebook.com/AsturQanto

Platnost nabidky 1.-30. 11. 2023. Plati do vyprodani zasob. Za tiskové chyby neruéime. Ceny jsou bez DPH, pokud neni uvedeno jinak.
U v§ech uvedenych produktii mohou ceny trzné kolisat a nejsou garantovany v priibéhu celé akce. Nékteré fotografie mohou byt pouzity jako ilustracni.
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